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Tarladan Çatala
her adımda güvenl�
gıda �ç�n...

Ortaklıklar ve
Programlar:

Ösym Sıralamasına göre;
İlk 150.000 de: Eğitim gördüğü süre
boyunca asgari ücretin üçte biri kadar
burs + intörn staj ve iş garantisi

İlk 150.000 ve ilk 5 tercihde: Eğitim
gördüğü sürece asgari ücretin yarısı
kadar burs + intörn staj ve iş garantisi



Gıda
Mühend�sl�ğ�

Bölümü

Neden 
Gaziantep Üniversitesi
Gıda Mühendisliği ?
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Gaz�antep Ün�vers�tes� Gıda
Mühend�sl�ğ� Bölümü 1977 yılında
Orta Doğu Tekn�k Ün�vers�tes�
K�mya Mühend�sl�ğ� Gaz�antep
yerleşkes� olarak kurulmuş 1987
yılında Mühend�sl�k Fakültes�
altında Gıda Mühend�sl�ğ� Bölümü
olarak eğ�t�m programlarını
sürdürmüştür.

L�sans 
Yüksek L�sans
Doktora

Hakkımızda:

İmkanlar ve Alt yapı:
Güçlü akadem�k kadro,
Laboratuvar ve Uygulama alanları;

Genel K�mya, Kal�te Kontrol, M�krob�yoloj�,
B�yoteknoloj�, B�r�m operasyon, Aletl�
Anal�z, Duyusal Anal�z, Sanal Gerçekl�k ve
Tasarım, laboratuvarları

Tekn�k gez�ler, sosyal etk�nl�kler ve çalıştaylar.

Güçlü akadem�k kadro ve altyapı �mkanlarıyla
Gaz�antep Ün�vers�tes� Gıda Mühend�sl�ğ�
öğrenc�ler�ne gelecek planlarında sınırsız destek
sunuyor.

Yüzde yüz �ng�l�zce eğ�t�m

Gen�ş laboratuvar uygulama alt
yapıları ve �ntörn mühend�s staj
uygulamaları

Erasmus plus, Farab�, Mevlana
öğrenc� değ�ş�m programları �le
yurt dışı deney�m�

MÜDEK akred�tasyonu �le
uluslararası standartlarda
mühend�sl�k eğ�t�m�

Endüstr�yel ortaklıklar �le
öğrenc�ler�m�ze f�nans desteğ�
ve burs �mkanı

Altyapı ve
Laboratuvarlar:
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GIDA MÜHEND1SL1�1
Gaziantep Üniversitesi
Mühendislik Fakültesi
Gıda Mühendisliği Bölümü

• Makine Mühendisli i

• Elektrik Mühendisli i

• 1n`aat Mühendisli i

• Kimya Mühendisli i

Mühendislik; matematik ve
bilimi kullanarak makinelerin, 
yapıların ve süreçlerin
tasarlanması, test edilmesi ve
in`a edilmesidir. 

MÜHENDİSLİK 
DİSİPLİNLERİ Kimya Mühendisli i01

Kimya mühendisliği, ürünlerin kimyasal
işlemlerle üretilmesini içerir. Hammaddelerin
rafine edilmesi ve kimyasalların karıştırılması,
birleştirilmesi ve işlenmesi için ekipman, sistem ve
süreçlerin tasarlanmasını içerir.

Gıda Mühendisli i02
Gıda mühendisliği, gıda ürünlerinin işlenmesi,
üretilmesi, taşınması, depolanması, korunması,
kontrolü, paketlenmesi ve dağıtımı dahil olmak
üzere gıda üretimi ve operasyonlarına mühendislik,
bilim ve matematik ilkelerini yorumlayan ve
uygulayan bilimsel, akademik ve profesyonel bir
alandır.



Gıda Mühendisli i Bölümü Öz Görüşü
Gıda Mühendisli i Bölümünün öz görü`ü, ö rencilerine sürekli geli`im anlayı`ıyla 
e itim veren, ö renim ve ara`tırma becerisini kazanmı` mezunlar vermeye devam etmek, 
bilimsel ara`tırmalar yapan, birikimini toplumun yararına sunan ve insanlı ın 
sorunlarına duyarlı, alanında uluslararası düzeyde önder bir e itim ve ara`tırma kurumu 
olmaktır.

GIDA MÜHEND1SL1�1 E�1T1M1
Gaziantep Üniversitesi
Mühendislik Fakültesi
Gıda Mühendisliği Bölümü

Bölüm öz görü`ü ve öz görevi ile uyumlu olarak belirlenen program e itim 
amaçlarımız;
1. Gıda üretim sistemlerinin tasarlanması ve sürdürülebilirli inin sa lanması için 
gerekli olan mühendislik bilgi ve becerilerinin kazandırılması
2. Bilimsel çalı`maları yapabilecek bilgi ve becerilerinin kazandırılması 
3. Hammaddeden tüketime kadar olan tüm a`amalarda güvenli ve kaliteli ürünler 
elde edebilme bilgi ve becerilerinin kazandırılması



Gaziantep Üniversitesi
Mühendislik Fakültesi
Gıda Mühendisliği Bölümü

GIDA MÜHENDİSLİ�İ 
AKADEMİK-İDARİ PERSONEL

Prof.Dr. AHMET KAYA

Prof.Dr. AL1 CO_KUN DALGIÇ

Prof.Dr. Ç1�DEM AYKAÇ
Prof.Dr. EM1NE ERÇELEB1
Prof.Dr. ESRA 1BANO�LU
Prof.Dr. FAHRETT1N GÖ�Ü_
Prof.Dr. HÜSEY1N BOZKURT

Prof.Dr. MEDEN1 MASKAN
Prof.Dr. MUSTAFA BAYRAM
Prof.Dr. _ENOL 1BANO�LU
Prof.Dr. SEV1M KAYA
Prof.Dr. S1BEL FADILO�LU
Doç Dr. HASENE KESK1N ÇAVDAR

Dr.Ö r.Üyesi FAT1H BALCI

Ar`.Gör. ANDAÇ KOÇ
Ar`.Gör. Dr. AYKUT ÖNDER BARAZ1
Ar`.Gör. Dr. BURCU GÖKKAYA ERDEM
Ar`.Gör. Dr. ESRA ÜNLÜ
Doç.Ar`.Gör. Dr. HAT1CE NEVAL ÖZBEK
Ar`.Gör. Dr. SONGÜL _AH1N ERCAN
Ar`.Gör. SULTAN CAN



Gaziantep Üniversitesi
Mühendislik Fakültesi
Gıda Mühendisliği Bölümü

GIDA MÜHENDİSLİ�İ 
ALT YAPI



Gaziantep Üniversitesi
Mühendislik Fakültesi
Gıda Mühendisliği Bölümü

GIDA MÜHENDİSLİ�İ 
ALT YAPI

• Genel Kimya Laboratuvarı
• Analitik Kimya Laboratuvarı
• Gıda Kimyası Laboratuvarı



Gaziantep Üniversitesi
Mühendislik Fakültesi
Gıda Mühendisliği Bölümü

GIDA MÜHENDİSLİ�İ 
ALT YAPI

• Gıda Mikrobiyolojisi Laboratuvarı

• Biyoteknoloji Laboratuvarı



Gaziantep Üniversitesi
Mühendislik Fakültesi
Gıda Mühendisliği Bölümü

GIDA MÜHENDİSLİ�İ 
ALT YAPI

• Birim Operasyon Laboratuvarı



Gaziantep Üniversitesi
Mühendislik Fakültesi
Gıda Mühendisliği Bölümü

GIDA MÜHENDİSLİ�İ 
ALT YAPI

• Aletli Analiz Laboratuvarı



Gaziantep Üniversitesi
Mühendislik Fakültesi
Gıda Mühendisliği Bölümü

GIDA MÜHENDİSLİ�İ 
ALT YAPI

• Duyusal Analiz Laboratuvarı



FOOD ENGINEERING MUSEUM



Sanal gerçeklik laboratuvarı (VR-LAB), Gaziantep 

Üniversitesi Mühendislik Fakültesi Gıda Mühendisli i 
Bölümü lisans, lisansüstü ve AR-GE faaliyetlerinin 

dijitalle`mesine katkı sa lamak amacı ile <GIDA ÜRET1M 
SÜREÇLER1 SANAL GERÇEKL1K (VR) AR-GE VE 

L1SANS E�1T1M UYGULAMALARI= alt yapı projesi 
(MF.ALT.22.10) kapsamında

GAZ1ANTEP ÜN1VERS1TES1 B1L1MSEL ARA_TIRMA 
PROJELER1 YÖNET1M B1R1M1 tarafından 

desteklenmi`tir.

Sanal Gerçeklik Laboratuvarı (VR-LAB) 



VIRTUAL REALITYSIMULATION

V R-L AB P ROJ E CT
FOOD PROCESS DESIGN CONTROL

G A Z İA N T E P  Ü N İV E R S İT E S İ
M Ü H E N D İS L İK  F A K Ü L T E S İ 

G ID A  M Ü H E N D İS L İĞ İ B Ö L Ü M Ü

S A N A L  GE R Ç E K L İK  L A B O R A T U V A R I P R O J E S İ

GIDA ÜRETİM SÜREÇLERİ SANAL GERÇEKLİK (VR) AR-GE VE LİSANS 
E�İTİM UYGULAMALARI



Gaziantep Üniversitesi
Mühendislik Fakültesi
Gıda Mühendisliği Bölümü

Neden Gaziantep Gıda?



Gaziantep Üniversitesi
Mühendislik Fakültesi
Gıda Mühendisliği Bölümü Ortaklıklar ve Programlar



01
Matematik ve fen bilimleri bilgi birikimini 

kullanabilme becerisi.

02

Gıda Mühendisli i Bölümü Öz Görüşü
Gıda Mühendisli i Bölümünün öz görü`ü, ö rencilerine sürekli 
geli`im anlayı`ıyla e itim veren, ö renim ve ara`tırma becerisini 
kazanmı` mezunlar vermeye devam etmek, bilimsel ara`tırmalar 
yapan, birikimini toplumun yararına sunan ve insanlı ın sorunlarına 
duyarlı, alanında uluslararası düzeyde önder bir e itim ve ara`tırma 
kurumu olmaktır.

Bölüm öz görü`ü ve öz görevi ile uyumlu olarak belirlenen program 
e itim amaçlarımız;
1. Gıda üretim sistemlerinin tasarlanması ve sürdürülebilirli inin 
sa lanması için gerekli olan mühendislik bilgi ve becerilerinin 
kazandırılması
2. Bilimsel çalı`maları yapabilecek bilgi ve becerilerinin 
kazandırılması 
3. Hammaddeden tüketime kadar olan tüm a`amalarda güvenli ve 
kaliteli ürünler elde edebilme bilgi ve becerilerinin kazandırılması

Gaziantep Üniversitesi
Mühendislik Fakültesi
Gıda Mühendisliği Bölümü

MÜDEK

Karma`ık gıda mühendisli i problemlerini 
çözme becerisi

Karma`ık bir sistemi, süreci, cihazı veya 
ürünü tasarlama becerisi 03

04

05

06

Bili`im teknolojilerini etkin bir `ekilde 
kullanma becerisi.

Deney tasarlama, deney yapma, veri toplama, 
sonuçları analiz etme ve yorumlama becerisi

Rapor yazma ve yazılı raporları anlama, tasarım ve üretim 
raporları hazırlayabilme, etkin sunum yapabilme, açık ve anla`ılır 

talimat verme ve alma becerisi.

07
Bilgiye eri`ebilme, bilim ve teknolojideki geli`meleri 
izleme ve kendini sürekli yenileme becerisi

08
Etik ilkelerine uygun davranma, mesleki ve etik 
sorumluluk bilinci; mühendislik uygulamalarında 
kullanılan standartlar hakkında bilgi

09
Proje yönetimi, risk yönetimi ve de i`iklik yönetimi 
gibi, i` hayatındaki uygulamalar hakkında bilgi

10
Evrensel ve toplumsal boyutlarda sa lık, çevre ve 
güvenlik üzerindeki etkileri ve ça ın mühendislik 
alanına yansıyan sorunları hakkında bilgi

11
Evrensel ve toplumsal boyutlarda sa lık, çevre ve 
güvenlik üzerindeki etkileri ve ça ın mühendislik 
alanına yansıyan sorunları hakkında bilgi



Gaziantep Üniversitesi
Mühendislik Fakültesi
Gıda Mühendisliği Bölümü

MÜDEK ve EUR-ACE

gaziantepuni_gidamuhendisligi



Gaziantep Üniversitesi Mühendislik Fakültesi 
Gıda Mühendisliği Bölümü

MEZUNLARIMIZ
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Ö�RENC1 SAYISI MEZUN SAYISI



Gaziantep Üniversitesi Mühendislik Fakültesi 
Gıda Mühendisliği Bölümü

MEZUNLARIMIZ



ETKİNLİKLER

gaziantepuni_gidamuhendisligi



feng_universe Feng Universe feng_universe@gantep.edu.tr Fenguniverse.gantep.edu.tr 

ETKİNLİKLER



feng_universe Feng Universe feng_universe@gantep.edu.tr Fenguniverse.gantep.edu.tr 

ETKİNLİKLER



gaziantepgidamuh

Destekler



feng_universe Feng Universe feng_universe@gantep.edu.tr Fenguniverse.gantep.edu.tr 

ETKİNLİKLER
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